¢ speisekarte <

Nur Barzahlung moéglich

Wir bitte um Verstdndnis, dass wir keine EC-oder Kreditkarte akzeptieren konnen.



))

Willkommen bei Moon Kitchen

Unsere Kiuche ist klein, aber voller Herz.

Wir kochen so, wie wir es fiir unsere

Familie tun wiirden - ehrlich, liebevoll

und mit grofler Sorgfalt. In jedem Gericht

steckt ein Stiick Zuhause und ein Hauch Fernost.

Schon, dass Sie da sind.
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= Marktstrafle 6, 76275 Ettlingen

o OFFNUNGSZEITEN

‘ MO. - SO. | 11:00 - 22:00 UHR
LIEFERZEITEN

MO.-SO. | 12:00 - 21:00 UHR
MINDESTBESTELLWERT

& ANFAHRTKOSTEN

Innerhalb 3km - 30€ + 3€ (Anfahrtkosten)

Ab 3km bis 5km - ab 40€ + 5€ (Anfahrtkosten)
Ab 5km bis 8km - ab 60€ + 7€ (Anfahrtkosten)
Ab 8km bis 10km - ab 90€ + 10€ (Anfahrtkosten)

BESTELLHOTLINE

0176 3279 0301 | 07243 718 7584

moon.ettlingen@gmail.com



Neu bei Moon
japanische g
ramen



(A,C,D,E,G,L,M)

Unsere 4 Classic Ramen

Jede Ramen-Schiissel enthalt

Nudeln, Mu-Err-Pilze, Kimchi, Pak Choi,
gekochtes Ei, Mais, Lauchzwiebeln, Sesam

0. ONOYUI

klare Sojasaucen-Briithe, mild & aromatisch

s1. MiSo

wiirzig, leicht cremig mit fermentiertem Miso

52. 1 ONKOLSI

kriftie, cremige Schweineknochen-Briihe

s. | Nl N
pikant, cremig mit Sesam & Chili

9 9 Wihle dein Topping
€ Chashu 3 Stk. | 3,9

(geschmorter Schweinebauch - Klassiker)
Eingelegter Tofu | 2,9
Hiihnerbrust | 2,9
Tempura-Hihnchen | 3,9
Rindfleisch | 3,9
Tempura-Garnelen | 4,9




or. b0I GUON =

2 Stk. Sommerrollen gefiillt mit Reisnudeln, Salat, Gurke,
Erdniissen, dazu Limetten-Dressing oder Erdnuss-Dip
wahlweise mit:

Tofu" 5,7
Hithnerbrust 5,9
Rindfleisch 6,5

gekochten Garnelen

6.5

—— S

o NIV RN o e

knusprige hausgemachte Rollen gefiillt mit Hithnerfleisch
& Garnelen, dazu Salat, Erdniissen, Limetten-Dressing
oder Stf3-Sauer-Dip

6,5

K1TCHEN




3. NEM GHAY ==

6 Stk. Frithlingsrollen gefiillt mit Gemiise,

Suf3-Sauer-Dip

dazu Salat, Erdniissen,

5,5

)

oa. DYOZA VEGAN =

4 Stk. vegetarische Teigtasche gedampft,

dazu Soja-Sauce

6,7

B N (A,0)

os. | UM I

2 Stk. panierte Garnelen, dazu Teriyaki-Sauce u

nd Salat

5,5



os. WANTAN GEBACKEN

4 Stk. geb. Wantan gefiillt mit Garnelen, Hithnerfleisch
und Gemiise, dazu Siif3-Sauer-Dip

5,7

o7. GOIMIEN >

Glasnudelsalat, Limetten-Dressing,
Krauter, Rostzwiebeln, Erdniissen,
wahlweise mit:

Tofu “'5,5
Hihnerbrust 5,9
Rindfleisch 5,9

gekochten Garnelen ® 5,9

os. SELTANGOALAT *

Algensalat
5,5




oo, HA GAD <>

4 Stk.Teigtaschen gedampft mit Garnelen,
dazu Limetten-Dressing

5,9

10. MIX TAPAS FUR 2.~

Friihlingsrollen, Wantan gebacken, gebackene Garnelen,
Sommerrollen und Mini-Friihlingsrollen

16,9




vorspelse

11. [iA [:HIEN (new) POV
Knusprig: frittierte Héi}.mchenbrust,

13. MANGO SALAT (new)
Mango, Gurke, Karotten, Kré'u{ter, Erdniisse,

Hithnerbrust 6,5




16, SUP RAU aeimy 0

Suppe aus Hithnerbriihe,
Gemiise, und Krautern,
wahweise mit:

Tofu * 6,9
Hithnerbrust 6,9

15. SUP SUA DUA o

Kokosmilch, Zitronengras, Krauter, Gemiise,
Champignons und Tomaten.

wahlweise mit:

Tofu ® 6,5 Garnelen ® 7,5
Huhn 6,5 Lachs © 7,5

VA WANTAN S“p (klein) (ABKO)

gehacktes Hithnerfleisch und
Garnelen in Teigtaschen mit Gemiise,
Krautern und Reisnudeln

6,9

& Vorsuppe



1. PHO

traditionelle vietnamesische Suppe mit Hithnerbriihe,
Krautern, Reisbandnudeln, Sojasprossen.
wahlweise mit:

(F)

Tofu = 13,5
Huhnerbrust 13,9
Rindfleisch 14,5

hauptgerichl

S>>
AN
ANON©,



(K,0)

20. SUP RAU " (grofd)

Suppe aus Hithnerbriihe, Glasnudeln, Gemiise, Krautern,
wahlweise mit:

Tofu © 13,5
Huhnerbrust 13,9

21. WANTAN SUP " (groR)

Teigtaschen gefiillt mit Hithnerfleisch,
Reisnudeln, Hithnerbriihe, Gemiise

14,5

S
1

K1TCHEN



55, SOT CARL ==

Curry-Kokosmilch-Sauce, Gemiise, Basilikum, Reis, Salat, Erdniisse
wahlweise mit:

Tofu' 12,9
Hiihnerfleisch 13,5
(A1)
Hahnchen Kross 14,5
Rindfleisch 13,9
Garnelen (B) 15,5

(A1)
Ente Kross 15,9

26. SUT MANGD =<

Mango-Kokosmilch-Sauce, Gemiise, Reis, Salat, Erdniisse
wahlweise mit:

Tofu " 12,9

Hiuhnerfleisch 13,5
(A1)
Hahnchen Kross 14,5 &
Rindfleisch 13,9

Garnelen ® 15,5

(A1)
Ente Kross 15,9




27. 8[]1‘ LA[: (DEG,0)

Erdnuss-Sauce, Gemiise, Reis, Salat, Erdniisse
wahlweise mit:

Tofu " 12,9
Hihnerfleisch 13,5
)
Hihnchen Kross 14,5
Rindfleisch 13,9
Garnelen ® 15,5

(A1)
Ente Kross 15,9

28. S"T XM] (ALDEEN,0)

gebratenes Gemiise mit vietnamesischer Sofle, Knoblauch, Krautern,

dazu Reis, Salat, Erdniisse

wahlweise mit:
®
Tofu 12,9
Hiuhnerfleisch 13,5
(A1)
Hihnchen Kross 14,5

Rindfleisch 13,9
Garnelen . 15,5

(A1)
Ente Kross 15,9

—
=
-
=
S
T
.
)
=
¢



20. LOM RANG <=

gebratener Eierreis mit Karotten, Lauchzwiebeln, Sojasprossen,
Mais, Erbsen, Erdniissen, Rostzwiebeln
wahlweise mit:

Tofu gebacken " 13,9
Hiuhnerfleisch 14,5
(A1)
Hihnchen Kross 15,5
Rindfleisch 14,5
Garnelen ® 15,9
Ente Kross <A1)16,5

hauptgericht




40. le] XA'] (CDEFEO)

Reisbandnudeln gebraten mit Ei,
Gemiise, Sojasprossen, Lauch,
Krautern, Erdniissen, Rostzwiebeln
wahlweise mit:

Tofu gebacken " 13,9
Hiuhnerfleisch 14,5
Hihnchen Kross (A1)15,5
Rindfleisch 14,5
Garnelen . 15,9
Ente Kross (A1)16,5

a MUUDOY om0

Udonnudeln gebraten mit Ei, Gemiise der Saison, Erdniissen, Rostzwiebeln

wahlweise mit:
Tofu gebacken Y 13,9
Huhnerfleisch 14,5
(A1)
Hihnchen Kross 15,5
Rindfleisch 14,5
Garnelen . 15,9
Ente Kross (A1)16,5

< 1YoLobuppnu



nudelngericht ¢

42. SA []'r (CDEEO)

gebratener Zitronengras, Karotten, Zwiebeln, Lauchzwiebeln, Chili,
Reisnudeln, Erdniissen, Rostzwiebeln, Salat, Krautern und Limetten-Dressing,

wahlweise mit:

Tofu gebacken (F) 12,9
Hiuhnerfleisch 13,5
Hahnchen Kross (A1)14,5
Rindfleisch 13,9
Garnelen . 15,5

(A1)
Ente Kross 15,9

23. GHINAPFANNE oso

Im Wok gebratene asiatische Eiernudeln mit Ei, Sojasprossen,
feinen Karottenstreifen, saisonalem Gemiise, verfeinert
mit gerdsteten Erdniissen und Rostzwiebeln.

Tofu' 13,9
Hihnerfleisch 14,5
(a1)
Hahnchen Kross 15,5
Rindfleisch 14,5
Garnelen . 15,9
Ente Kross (A1)16,5




45, H[" MIEN (D’E’Ofgroﬁ)

Glasnudelnsalat, Limetten-Dressing,
Kriutern, Rostzwiebeln, Erdniissen
wahlweise mit:

Tofu " 12,9
Hihnerbrust 12,9
Rindfleisch 13,9
gekochte Garnelen ”13,9

6. GURRY UDON oz

Jap. Udonnudeln, Curry-Kokosmilch-Sauce, Gemiise, Salat, Erdniisse,

wahlweise mit:
Tofu " 12,9
Hiuhnerfleisch 13,5
(A1)
Hahnchen Kross 14,5
Rindfleisch 13,9
Garnelen . 15,5
Ente Kross “ 15,9

< 1YoLobidnoy



(11001
spezialitGd

7. STELING BEEF - BONE (rewy sncon

Ein vietnamesisch-franzosisches Fusion-Gericht: mariniertes Rindfleisch,
Spiegelei und Rindfleischrolle in der Gusseisenpfanne. Dazu Reis.

18,9
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gebratenes Gemiise

dazu Reis.

npfanne,

mit Chili-Knoblauch-Sauce,

19,9







sushi
selection




ﬂ l 9 l rl N1 AVI]I]}!\\VIJC[L!IGIHI

2 Stk. 4,5
eim N1g1r1-Sushi.wird der Reis und der
einer kleinen, zwei Finger breiten N2. LA[:HS NIHIHI >
i Lachs
5,2

x3. TUNA NIGIRI =

5,9
. KB NIGIR]
gekochte Garnelen

5,9

s KAV NIGIRT

4,9

o VAR NIGIRL =

4,9

7. ANRGO NIGIRI <
gegrillter Salzwasseraal

5,9



wo. AVUGADD MAKI

Avocado

maki

w1, OURKE MAKI

8 Stk. i Gurke

Maki-Sushi sind mit einer Bamb@smatte )Makisu 4.9
b

w2, LAGHS MAKI =

Es wird fiir gewohnlich in Nori eingepackt
Lachs

5,5

M13. TUNA MAKI | "

Thunfisch
6,2

N T

gekochte Garnelen

6,2

Lad < wis. SURIMI MAKT @ = &S5
e *, ; Krebsfleischimitat

S

s IO TEAPIRI N -
zE @00 62

v, VAR TEMPURA NAK]

sufd fritierter Tofu
49

wo. SHINKD MAKI

eingelegte Rettich
4,9

vizo, INAGO MAK]

gegrillter Salzwasseraal

6,2



inside oul

8 Stk. *”

Der Reis ist auflen am Nori-Blatt angebracht und oft ehr dekorativ
mit Sesam oder Tobiko verziert.

uz2o. VEOGIE L0 « uze. GALIFORNIA L0 @<=

Avocado, Gurke, Rucola, Rettich, Krebsfleischimitat, Avocado, Frischkise
Sesam, Philadelphia 10,5
10,5
vzt ALASKA L) = uzz. ILMPURA CHICKEN L0 o<
Lachs, Avocado, Tobico gebackenes Hiihnerfleisch, Gurke, Frischkise,
10,9 Rettich, Sesam, Unagi-Mayonaise-Sauce
10,9

u22. MAGURD L0 ==
Thunfisch, Gurke, Tobico

12,5 u2s. ANAGO [0 weoxo

SufSwasser Aal, Gurke, Sesam,

’ Unagi-Mayonaise-Sauce
u2s. LB L0 e 12,5

gekochte Garnelen, Avocado, Tobico

11,9

va4. [KMPURA EBI O o<

panierte Garnelen, Gurke, Frischkdse, Sesam,
Unagi-Mayonaise-Sauce

12,5




tempura big roll

6 Stk. “*

mit Panko oder Tempura frittierte Futo-Maki-Rollen,
Unagi-Mayonaise-Sauce

r30. ALMON TEMPURA <>=<

Lachs, Avocado, Frischkise, Unagi-Sauce, Mayonnaise

11,5

a1 TUNA TEMPURA <>

Thunfisch, Gurke, Frischkise, Unagi-Sauce, Spicy Mayonnaise
12,5

- EBI (B,GALECK)

Garnelen, Avocado, Frischkise, Unagi-Sauce, Mayonnaise

12,5

v, TEMPURA HUHNCHEN e

gebackenes Hiihnerfleisch, Gurke, Frischkase,
Sesam, Unagi-Sauce, Mayonnaise

11,5

134, VEOGIE TEMPURA

Avocado, Gurke, Rettich, Sesam, Unagi-Sauce, Mayonnaise

10,5




special roll

8 Stk.

Special Roll mit Premium-Sauce nach MOON-Art

rao. DRAGON FIRE oex

Garnelen im Tempuramantel, Avocado,Rettich, Philadelphia,
bedeckt mit flambiertem Lachs

14,9

rar, SARE YOME =

Lachs, Lachstatar, Avocado, Gurke
14,9

H42. KANI KAMA (ALBCDGK)

Surimi, Avocado, Gurke, Lachs, Tobiko, Mayonnaise, Cream Cheese

14,9

rias, UNAGL SPECIAL wivcos

Aal, Tempura Garnelen, Gurke, Unagi-Sauce, Mayonnaise

14,9

riaa, MAGURD SPRGIAL <oc

Thunfch, Lachstatar, Tempura Lauch, Gurke, spicy Mayonnaise, Frischkase

14,9

rias. \VUGADD GHIGKEN

Inside-Out-Rolle gefiillt mit Avocado
und Tempura Héahnchen, ummantelt mit Avocado,
Unagi-Sauce, Mayonaise, Sesam.

14,9

H47. FUTU MAKI (5 Stk.) 0

Big Roll gefiillt mit Lachs, Thunfch, Avocado, Gurken, Tobiko
14

rag. BUDDHA ROLL, oo

Gurke, Rettich, Schnittlauch, Avocado, umwickelt mit eingelegtem Tofu,
Teriyaki-Sauce, Sesam, vegan Spicy Mayonnaise

14,9



sashimi

3 Stk. ¥

Sashimi ist in der japanischen Kiiche eine beliebte
Zubereitungsart von rohem Fisch
und Meeresfriichten ohne Reis.

sso. LAGHY SASHIMI

mit Seetangsalat

9

ss1. THUNFISGH SASHIMI

mit Seetangsalat

11,5

ss2. AVOGADD SASHIMI

Halbe Avocado, Seetangsalat, Sesam-Dressing.

6,9



S N
& A T
fi s = <
SET 1-,'MIXMM(L{‘ (7 A *’5*‘%? SETHPH
; “ . ] /X% }wﬁ: 1P
Seetangsalat { b
8 Stk. Avocado Maki- |

8 Stk. Lachs Maki
8. Stk. Tuna Maki

_ Seetgnggiiat
. -8 'Stky Avocado M




st s: SUSHIMEND o -

i
|

Seetangsalat
" 2 Stk. Lachs Nigiri
& 8 Stk. Lachs Maki
538 Stk. Alaska Inside-O
é‘;vx‘ Stk. Lachs Tempura ROMES#®
6 Stk. Futo Maki Garnelen &




fOr kKinder
BABY SHARK <=

Eiernudeln gebraten mit Gemiise
und Hiihnerfleisch.

8,9

BOOBA oo

Reis gebraten mit Ei, Gemiise
und Hiihnerfleisch.

8,9

KARATE RID =0

6 Stk. Maki mit Tempura Hithnchen
6 Stk. Maki mit Avocado & Surimi

9,9

nachspeisen
CHUOI GHIEN =

gebackene Banane mit Honig und Erdniissen

5,5

DA CHEN=

gebackene Ananas mit Honig und Erdniissen

5,5

GARAMELD FLAN

Ein klassisches franzosisches Dessert, das fiir seine feine
Kombination aus zarter Vanillecreme und einer goldenen
Karamellschicht bekannt ist.

5,5

21



getrinke »
menu



SUFTDRINKS

- Mineralwasser Sparkling 0,31 3,6

- Mineralwasser Still 0,31 3,6

- Coca Cola ™ 0,31 3,6

- Coca Cola Zero " 0,31 3,6

- Fanta 03l 36

~Spezi 031 3,6

SAFTE

- Apfelsaft 0,3 3,8

- Mangosaft 0,3 3,8

- Lycheesaft 0,3 3,8

- Johannisbeersaft 0,3 3,8

- Saftchorle 0,3 3,8

WARME GETRANKE

- Griintee 3,5

- Jasmintee 3,5

- Ingwertee(f)mit Orange und Honig 3,8

- Minztee " mit Limetten, Ingwer und Honig 3,8

- Zitronengrastee(lf) mit Ingwer und Honig 3,8

RALTE GETRANKE

(hausgemacht)

- Ingwer Limonade 0,51 6,5
Limetten, Minze, Ingwer, Soda

- Lychee Limonade 0,51 6,5
Limetten, Soda

- Refresher 0,51 6,5
Limetten, Russian Wildberry, Soda

- Tropischer Eistee 0,51 6,5

Zitrone, Minze, tropischer Mango-Maracuja Geschmack



GA PHE PHIN =

vietnamesisches Kaffeelver gepresst durch einen
Tropffter  t Siebschale, Kondensmilch

3,8



WEISSUEIN

- Grauburgunder (trocken) 0,21 - 6,5
Weingut Stefan Winter / zartfruchtig & frisch 0,751 - 23,5

- Consoli Primitivo (trocken) 0,21 - 6,5
“Prodigio Del Sole” vollmundig, seidig, Vanile 0,751 - 23,5

ROSE

- Steitz Rose’ 0,21 - 6,5
Weingut Steitz / frisch & spritzigmit rotfruchtigem Aroma 0,751 - 23,5

und blumigen Akzenten

WEINSGHORLL 021 - 52
PROSLEGD 01 - 65

Fiirst von Metternich Prosecco

SPARKLING APERITIF

Very Berry 0,251 - 6,5
Wildberry, Lillet Blanc, Minze

- Hugo 0,251 - 6,5
Prosecco, Limetten, Holundersirup

- Aperol Spritz 0,251 - 6,5

Prosseco, Orangen, Minze

BIER

Bitburger 0,331 - 3,6
Tiger Bier 0,331 - 3,8
Paulaner Hefeweizen 0,51 - 4,2
Paulaner Alkoholfreies Hefeweizen 0,51 - 4,2
Radler (Bitburger & Sprite) 0,51 - 5

Radler (Hefeweizen & Sprite) 0,51 - 5,5



GOGKTAILS

alkohol =
gelranke °



ZUSATZSTOFFE:
1. mit Farbstoff - 2. kkoffehaltig - 3. mit Antioxidationsmittel

4. Sduerungsmittel - 5. mit Konservierungsmittel -
6. mit Stuflstoff - 7. enthélt eine Phenylalaninquelle - 8. chininhaltig
9. Stabilisatoren 10. aufgeschaumt mit Stickoxydul - 11. Taurin
12. enthilt Sulfite

ALLERGENE:
A. Eier - B. Erdniisse - C. Fisch- D. Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Hafer, Dinkel)
E. Krebstiere - E Lupinen - G. Milch einschliellich Laktose - H. Schalenfriichte
1. Schwefeldioxid & Sulfite - J. Sellerie - K. Senf - L. Sesamsamen
M. Soja - N. Weichtiere (Mollusken)









